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Lasagnes Omeletie Gratin de gnocchis O Filet de merlu sauce créme
‘ 4 la bolognaise Petits pois au beeuf et & l'agneau Purée de légumes
Coulommiers & la ocupe Vache picon Flan pétissier Camembert & la coupe
[l Flan caramel l Fruit de saison Chocolat de Paques Fruit de saison
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&) 100% de notre Riz est de Camargue, labélisé IGP. @o poires, abricofs provenant de vergers locaux.
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